L anguedoc—TRoussillon




Merlot

Encépagement:

100 % Merlot

Sans lui, point de Saint Emilion ni de Pomerol,
deux appellations dont il compose le plus clair de
’encépagement. Fruité, velouté et de maturation
rapide, il intéresse aujourd’hui le monde entier et
est de plus en plus planté.

En cette région bénéficiant de [linfluence
méditerranéenneetdesventsatlantiques,le Merlot
exprime. Au mieux toutes ses potentialités.

Dégustation:

Il nous offre une palette aromatique de petits
fruits noirs et de notes épicées, ainsi qu’une
bouche pleine, souple et élégante.

Gastronomie:
Viande blanche, volailles, rotis, salades et
fromages. Servira 15-16°.

Cabernet Sauvignon

Encépagement:

100 % Cabernet Sauvignon

Cépage de maturation moyennement tardive, le
Cabernet Sauvignon, adulé dans le Médoc et les Graves,
se retrouve pratiquement dans tous les grands vignobles
du monde réputés pour leur vin rouge. |l se plait dés lors
dans les zones chaudes du sud de la France, ou il est
cueilli a maturité et nous associe dés lors trés subtilement

structure et souplesse.

Dégustation:

Rubis intense, le Cabernet Sauvignon se laisse
apprécier avec des arébmes de cédre, de cassis
et de notes épicées. En bouche, les tanins sont
souples et accompagnés d’une agréable longueur
en bouche.

Gastronomie:

Volailles en sauce, petits gibiers, viandes roties,
viandes grillées, fromages a pates dures. Servir a
15-16°.

Syrah Rosé

Encépagement:

100 % Syrah rosé

De plus en plus consommé, le rosé joue tantot le
role d’apéritif joyeux, tantot celui de vin unique
de déjeuners champétres.

Dégustation:

Nezfloral etsurles petits fruits rouges (framboise,
fraises des bois). D’une robe rubis profonde et
lumineuse, ce rosé est souple et frais.

Gastronomie:
Apéritif, salades, viandes froides, viandes
grillées.

Servir frais 8°.

Moelleux

Encépagement:
Assemblage de cépages locaux

Dégustation:

Ce moelleux vous ravira par sa douceur et sa
finesse, son nez intense de fleurs et de fruits a
chair blanche.

Gastronomie:

Parfait avec le foie gras et les desserts au
chocolats.

Servir frais 8°.
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